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CERASUOLA OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIOLOGICO  
100% ITALIANO ESTRATTO A FREDDO  
(Bottiglia da 500 ml) “GUSTO MOLTO INTENSIVO” 
La Cerasuola è una varietà diffusa soprattutto nella Sicilia occidentale, in particolare nel 
versante settentrionale della provincia di trapani. Conosciuta anche come “Ughhiarola”, è uno 
dei cultivar della DOP “Valli Trapanesi”. Le caratteristiche organolettiche 
della Cerasuola variano in base alla composizione dei suoli e all’ambiente di coltivazione. 
 
Ottimo per condire carni lesse o grigliate, zuppe di legumi, minestroni, insalate, pizza e 
bruschette. Diffusa soprattutto nella Sicilia Occidentale, conosciuta con il nome 
di “Ugghiarola”, è una cultivar della DOP Valli Trapanesi. 
 
CERASUOLA ORGANIC EXTRA VIRGIN OLIVE OIL  
100% ITALIAN COLD PRESSED (500 ml bottle) 
“VERY INTENSE TASTE” 
Cerasuola is a variety widespread mainly in western Sicily, particularly in the northern side of 
the province of Trapani. Also known as ‘Ughhiarola’, it is one of the ‘Valli Trapanesi’ PDO 
cultivars. The organoleptic characteristics of Cerasuola vary depending on the composition of 
the soils and the cultivation environment. 
 
It is excellent for seasoning boiled or grilled meat, vegetable soups, minestrone, salads, pizza 
and bruschetta. Widespread mainly in western Sicily, known as ‘Ugghiarola’, it is a cultivar of 
the DOP Valli Trapanesi. 
 

CERASUOLA NATIVES BIO-OLIVENÖL EXTRA  
100% ITALIENISCH KALTEXTRAKTION  
(500 ml Flasche) “SEHR INTENSIVER GESCHMACK“ 
Cerasuola ist eine Sorte, die vor allem im Westen Siziliens, insbesondere im Norden der 
Provinz Trapani, verbreitet ist. Sie ist auch als „Ughhiarola“ bekannt und gehört zu den g.U.-
Sorten „Valli Trapanesi“. Die organoleptischen Eigenschaften des Cerasuola variieren je nach 
Bodenbeschaffenheit und Anbauumgebung. 
 
Er eignet sich hervorragend zum Würzen von gekochtem oder gegrilltem Fleisch, 
Gemüsesuppen, Minestrone, Salaten, Pizza und Bruschetta. Die vor allem im Westen Siziliens 
verbreitete Sorte „Ugghiarola“ ist eine Sorte der DOP Valli Trapanesi. 
 

 

 

 

 
 

  
 
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE  
NÄHRWERTDEKLARATION / NUTRITION DECLARATION 
 

 
 

Per 100 g   

 
 

Per 100 ml 

Valore energetico / Energiewert / Energy value 899 kcal     
3762 kJ          

823,48 kcal 
3445,99 kJ   

Grassi / Fett / Total Fat 
   di cui acidi grassi saturi / davon gesättigte fettsäuren / of which saturated fatty acids 

99,90 g  
14,46 g                 

91,51 g 
13,25 g 

Acidi grassi monoinsaturi / ungesättigte Fettsäuren / Monounsaturated fatty acids 72,95 g                 66,82 g 
Acidi grassi polinsaturi / Mehrfach ungesättigte Fettsäuren / Polyunsaturated fatty acids 7,52 g                    6,89 g 
Carboidrati / Kohlenhydrate / Carbohydrates 
   di cui zuccheri / davon Zucker / of which sugar 

0 g 
0 g 

0 g 
0 g 

Proteine / Proteine / Proteins 0 g 0 g 
Sale / Salz / Sale 0 g 0 g 

 

   


